
梧桐花儿开 凤凰成群来
斗门区预制菜产业园二期工业厂房项目封顶
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建设全省“百千万工程”示范区斗门新闻

“集团在发展海鲈流通的同时，还开
发了更多预制菜，比如说烤鱼、酸菜鱼、
椒麻鱼、火锅鱼片、鱼丸等，将来会有更
多的产品推向市场，推向重庆人民的餐
桌，让更多人体验到白蕉海鲈之美。”广
东省海鲈协会会长、广东强竞农业集团
董事长刘强说。

盛夏重庆，空气中充满着岭南水产
品的鲜甜。

7月23日，来自广东6个地市的企业
家代表组成“卖鱼团”，在重庆渝北区掀
起广东海鲜热潮。“当地的餐饮、火锅界
对我们的鱼片、鱼丸很感兴趣，市场很
大，后期将会派驻重庆的销售经理，逐一
拜访、加强联系。”刘强表示。

老家来自四川自贡的刘强，在斗门
区从事海鲈产业近30年，他创立的广东
强竞农业集团已创造多个市场第一，成
为发展白蕉海鲈的龙头企业。在此次

“出战”行列中，刘强带着白蕉海鲈预制

菜来到山城重庆，让这里的食客认知“江
上往来人，但爱鲈鱼美”，感受品质上乘、
口感绝佳、适宜烹饪的白蕉海鲈预制菜
系列。

预制菜企业开拓更为广阔的市场，
是斗门区乃至珠海预制菜产业高质量发
展的成果。

2022 年至今，以斗门区预制菜产
业园为发展核心，珠海全力写就预制
菜这篇大文章。期间，3大时间节点意
义不菲。

第一个节点：去年6月 2日，斗门区
预制菜产业园入选省级现代农业产业园
建设名单。按照规划部署，斗门区预制
菜产业园以斗门智能制造经济开发区
20.9 平方公里为发展腹地，核心区规划
总用地面积1250亩，将打造广东预制菜
产业“灯塔园区”。目前，稳步推进的一
期、二期、三期建设，均以白蕉海鲈为主
导打造特色预制菜产业。

第二个节点：去年9月23日，广东省
庆祝 2022 年中国农民丰收节主会场活
动在斗门区举办，在“丰收节”经济的加
持下，白蕉海鲈实现“量价齐飞”：出塘价
创下历史新高，预制菜深加工企业生产
线马力全开，加快研发预制菜新品。

第三个节点：去年 12 月 28 日-30
日，以“中华好年鱼·幸福中国年”为主题
的首届中国年鱼博览会，在珠海国际会
展中心举办，“年鱼”经济强势进入大众
视野。

入选省级园区、“丰收节”经济、“年
鱼”经济，三力合一成就浩荡东风，进一
步助力斗门区预制菜产业更上一层楼，
实现高质量发展。数据显示：今年上半
年，斗门区预制菜产业园一期项目销售
额达4.19亿元，同比增加91%。

产业步入正轨，需要长远谋划；产业实
现飞跃发展，需要接续努力，举措更具动能。

为深入贯彻落实“百县千镇万村高

质量发展工程”，加快推进预制菜产业
高质量发展，按照珠海市《加快推进珠
海市预制菜产业高质量发展若干措
施》，以及斗门区《加快推进斗门区预制
菜产业高质量发展十五条措施》，斗门
区预制菜产业园将聚力起势，全力推进
一期、二期、三期建设，在狠抓招商引资
之外，发挥斗门区水产品资源优势，完
善水产品产储运供应保障机制和市场
体系，对照港澳标准，打造珠江西岸面
向港澳的食品原材料配送基地，打造面
向港澳、服务港澳、对标港澳的预制菜
精品“中央厨房”。

此外，围绕生产、仓储、包装、物流等
相关环节所需，按照生产自动化智能化、
原料集采及销售全链条信息化的标准，
打造预制菜产品研发、销售+示范性标准
化工厂，加快构建预制菜产业“灯塔”园
区，助力建设全省“百县千镇万村高质量
发展工程”示范区。

采写：本报记者 张 帆
摄影：本报记者 梁冠贤

25日上午，随着最后一方混凝土的浇筑，斗门区预制

菜产业园二期工业厂房（01地块）项目顺利封顶；当天双喜

临门，01地块的1号厂房24000平方米被整栋承租。

从水塘杂草，到厂房林立；从一纸蓝图，到喜封金顶，斗

门区预制菜产业园送上一份周年成绩单。

去年6月，我省现代农业产业园建设名单正式公布，斗

门区预制菜产业园成功上榜，成为省级建设园区，其核心区

规划总用地面积1250亩，分一期、二期、三期建设。

斗门区全力助推珠海写就预制菜产业这篇大文章。

万事俱备有东风。入选省级园区、“丰收节”经济、“年

鱼”经济，三力合一动能澎湃，进一步助力斗门区预制菜产

业实现高质量发展。数据显示：今年上半年，斗门区预制菜

产业园一期项目销售额同比增加91%。

7月时节向丰收。

丰收在望，实干笃行。斗门区预制菜产业园将聚力起

势，全力推动一期、二期、三期建设高质量发展，打造面向港

澳、服务港澳、对标港澳的预制菜精品“中央厨房”，以及预

制菜产品研发、销售+示范性标准化工厂，进一步擦亮珠海

预制菜品牌，加快构建预制菜产业“灯塔”园区，助力建设全

省“百县千镇万村高质量发展工程”示范区。

好事总是成双。
01地块项目举行封顶仪式之际，丰

帆汇食品（珠海）有限公司（以下简称丰
帆汇）确定，将承租01地块项目的1号厂
房，整栋厂房的承租面积为 2.4 万平方
米。“受场地所限产能不够，公司目前的
冷库仅有500平方米，无法满足客户订
单需求，有了新的厂房，冷库面积可扩建
至6000平方米。”丰帆汇有关负责人林
文鑫告诉说，不言而喻，这不仅成为公司
更好的发展平台，也将为斗门区预制菜
产业发展提质、加速、锦上添花。

丰帆汇 2019 年 9 月进驻斗门生态
农业园。“公司的主要产品，包括白蕉海
鲈（风干海鲈鱼、酒香海鲈鱼、醉点海鲈
鱼）、金目鲈鱼、草鱼、喜福鱼（红罗非）、
金鲳鱼、清江鱼、巴沙鱼等。”林文鑫介

绍，主要销往广州、成都、乌鲁木齐、福
州等14个省会城市，还包括中国香港、
中国澳门以及欧洲、美国、加拿大、东南
亚等。

“公司的生产能力，从成立之初的
每天2万斤，到目前为止，每天的产量达
到了 10 万斤。”林文鑫介绍，得益于当
地优质的水产养殖资源、政策支持以及
公司优质产品，丰帆汇一步一个脚印实
现了高质量发展：2021 年实现产值 1.5
亿元，去年产值2亿元，今年有望达到3
亿元。

4年来，丰帆汇获得多项荣誉，主要
包括：白蕉海鲈国家地理标志保护产品
指定销售点、中国海鲈预制菜十佳企业、

“功夫海鲈鱼、酱香巴沙鱼”渔博会金奖、
广东省高新技术企业等。此外，公司通

过HACCP食品安全管理体系、ISO9001
质量管理体系、ISO50001 能源管理体
系、BRCGS全球最高级别食品安全管理
体系等。

对于白蕉海鲈而言，一个行业规律
是：五六七月份，是相关生产加工企业销
售淡季。但丰帆汇却做到了淡季不淡，
客户订单一如往常。产生如此良好的市
场影响力，其中的原因在于丰帆汇的产
品质量和销售模式。4年来，丰帆汇确定
了以省仓为据点的网络覆盖模式。“在一
些大的销售区域，公司都建立了省仓，产
品通过物流运送到省仓，省仓再分销到
各地，既方便快捷又节省了人力物力，实
现双赢。”

从斗门区预制菜产业园入选省级现
代农业产业园建设名单，再到“丰收节”

经济、“年鱼”经济，林文鑫坦言，斗门区
预制菜产业园的产业氛围越来越浓厚，
一个表现是塘头海鲈鱼收购价稳定，目
前约为13元/斤，而且正处于供不应求的
状态；另外一个最直观的表现是预制菜
企业越来越多，深加工程度得到了加强，

“企业多了，既是竞争又是激励，未尝不
是一件好事情。”

按照规划，丰帆汇所承租的01地块
项目的1号厂房，有望在10月份完成竣
工验收。为此，丰帆汇将做好人才储备
工作，引进先进的技术和设备，积极投入
研发，不断创新，提高产品质量，开发出
更多美味、健康、便捷的预制菜产品。“届
时，新厂房日产量将从10万斤达到30万
斤，年产值将达到12-15亿元，公司发展
将迈上一个新台阶。”

礼炮齐鸣，彩带飞舞。25日上午，在
斗门智能制造经济开发区内，斗门区预制
菜产业园二期工业厂房（01地块）项目（以
下简称01地块项目）举行封顶仪式，随着
最后一方混凝土的浇筑，项目顺利封顶。

01地块项目用地面积11.83万平方
米，总建筑面积约25万平方米，总投资
约 11亿元。项目用地分 01-03 三个地
块，其中01地块项目由4栋厂房和1栋
综合用房组成，用地面积约3.94万平方
米，建筑面积约8.44万平方米。

“项目在今年初开工建设，截至7月
底，已完成所有楼栋封顶，目前正在开展
砌筑抹灰、机电安装和园区道路软基处
理施工，以及竣工验收前的准备工作。”
项目代建方珠海华澔开发建设有限公司
总经理李先知介绍，建设过程中遇到了
复杂的地质情况，包括软地基以及台风
的影响，代建方会同施工单位调整了常
规的组织工序，采用不间断作业的方式，
通过加大资源投入、制定合理赶工计
划，确保项目如期交付。“根据目前的建

设进度，该项目预计8月底可达到交付标
准，10月份完成竣工验收。”

从一砖一瓦，到厂房耸立；从一纸蓝
图，到喜结金顶：斗门区正加大力度推进
预制菜产业园二期项目建设。

其中，工业厂房建设项目按照5.0产
业新空间模式，采用标准模块化布局，适
用性强，可灵活承托各品类预制菜产业；
生产车间可针对特定用户进行定制式厂
房设计，遵循预制菜加工工艺特征和贴
合企业生产需求，打造普适性强的生产
空间，满足不同的生产工艺、自动化要
求；针对预制菜产业的特殊性，厂房配备
有污水预处理系统和冷藏库。作为不可
或缺的配套设施，生活区则以“亲近自
然、绿色生活、以人为本”为理念，配套员
工宿舍、食堂、办公用房等，致力创造舒
适优美的生活环境。

桃李不言，下自成蹊；时间不言，带
来收获。去年6月，斗门区预制菜产业园
通用厂房设计标准研讨会在斗门科创中
心举行。当天上午，省市农业部门专家、

预制菜龙头企业代表、行业大咖等组成
考察团，对斗门区预制菜产业园进行参
观考察。当时的01地块项目现场，是连
片的水塘和杂草，一年时间过去了，旧貌
换新颜，矗立在眼前的是一片现代化工
业厂房。

金锹置土，千沙万粒。二期项目的进
展和变化，是斗门区预制菜产业园一期、
二期、三期项目全力推进的生动缩影。

斗门区预制菜产业园规划面积1250
亩，分三期建设。

一期项目占地面积 285 亩，已建成
30万平方米水产品深加工厂房和20万
吨低温、超低温冷库，绿兴冷链物流项目
厂房出租率为97.8%，广东强竞等14家
企业进驻，其中8家已投产，广东强竞预
制菜产业园等正在办理竣工验收手续，
预计10月投产。

二期项目开发面积约为340亩，计划
总投资44亿元，重点建设25万平方米标
准化厂房、引进优质企业项目和建筑面
积3.7万平方米的白蕉海鲈产业服务中

心。目前已签约厂房项目7个，总投资额
2.38 亿元，总签约面积6.3 万平方米，占
可出租面积7.45万平方米的85%。白蕉
海鲈产业服务中心项目预计10月份正式
动工，明年年底前完成竣工验收交付。

三期项目开发范围面积约为 375
亩。正开展概念规划编制和土地整备工
作，同时接洽深圳农产品集团、北京首衡
集团、中青通乐公司、中农联公司等意向
合作企业，正在尽快确定投资方，争取年
内能够启动建设。

工业厂房封顶，配套设施也在逐步
完善。斗门生态农业园管委会建管中心
有关负责人介绍，斗门区预制菜产业园
周边配套的道路包括新港大道、华港大
道、新环路等。目前新港大道已实现半
幅临时通车，另外半幅有望在10月份达
到通车条件；华港大道正在进行软基路
网和管网的施工，新环路正在进行软基
处理，两条路有望在8月底陆续达到通车
条件，届时将为园区企业的生产和物流
提供便利。

一篇文章

打造“百县千镇万村高质量发展工程”示范区

三期建设

贴合需求打造普适性强的生产空间

四年发展

承租整栋厂房面积达2.4万平方米

预制菜生产车间。

斗门区预制菜产业园二期01地块封顶之际，预制菜企业“丰帆汇”确定承租1号整栋厂房。

斗门区预制菜产业园二期工业厂房（01地块）建设现场。

鸟瞰斗门区预制菜产业园。


